
尾牙春酒菜單

每桌:17888元 每桌:20888元 每桌:24888元 每桌:35888元

大 龍 蝦 拼 盤 錦 繡 大 拼 盤 嚴 選 生 魚 片 嚴 選 生 魚 片

魚 翅 佛 跳 牆 竹笙砂鍋雞煲湯 原 盅 雞 炖 翅 紅 燒 大 排 翅

清 蒸 活 九 孔 (或魚翅佛跳牆) 鮮 露 蒸 龍 蝦 (或紅燒宮廷燕窩)

紅燒海參燴花菇 鮮 露 蒸 龍 蝦 鮑片海鮮蒸蛋 鮮 露 蒸 龍 蝦

一 品 花 雕 蟹 清 蒸 鴛 鴦 蟹 龍 江 脆 皮 雞 古 法 蒸 魚

伊比利豬肋條 伊比利豬肋條 紅 蟳 米 糕 紅 燒 活 鮑 魚

古法蒸龍虎斑 古法蒸龍虎斑 鵝 掌 燴 花 菇 牛 腩 燴 牛 筋

寶 島 時 蔬 香 酥 鮮 蝦 卷 古 法 蒸 魚 XO醬炒玉帶子

臘 味 米 糕 寶 島 時 蔬 寶 島 時 蔬 干 貝 焗 白 菜

龍 首 味 增 湯 臘 味 米 糕 合 時 鮮 水 果 松 阪 干 貝 粽

合 時 鮮 水 果 合 時 鮮 水 果 精 美 甜 品 合 時 鮮 水 果

精 美 甜 品 精 美 甜 品 精 美 甜 品

錦繡大拼盤:五味九孔・沙拉大軟絲・寧波醉蝦・古早味豬肝・醉香豬腳

◆週五及週六晚宴，需桌菜20888元起

◆上述餐飲費需加一成服務費，不適用禮卷及任何優惠

◆一桌為十人份

◆此菜單使用期限為，即日起至2024年3月止


